Rhabarbara Apr 2014
... Leicht sauer in den Friihling ...

Zutaten: fiir Sisse und Saure
6 grosse Rhabarberstengel
Haselnisse, gemahlen

Zucker

Zimt

2dl Rahm

1 Ei

1 Packchen Vanillezucker

1 Blatterteig, rund ausgewallt

Zubereitung

... Die Rhaberberstengel schalen und in kleine Stiicke schneiden ... Den Blat-
terteig in ein Wahenblech geben und mit einer Gabel einstechen ... Den Bo-
den mit wenig Haselnlssen bestreuen, die Rhabarberstiickchen daruber ver-
teilen und zuckern (fir Sisse sehr viel) ... Fir den Guss die Ubrigen Zutaten
miteinander verrihren ... Nochmals etwas Haselnlsse Uber die Rhabarber ge-
ben und den Guss dariibergiessen ... Die Wahe im Ofen backen ...

Tipps:

...Es ist Fruhling, ziehen Sie die Gartenstiefel an und schneiden Sie den
Rhabarber ... Verwenden Sie die Rhabarberblatter fiir eine Deko (Wett-
bewerb: Gewinnen Sie ein Essen im Pachterhaus und senden Sie uns lhre
schonste Dekoration mit Rhabarberblattern) ... Gonnen Sie sich einen Schluck
Weisswein zur ausgekihlten Wahe und freuen Sie sich auf die kommende
Blutenpracht ... Wiinschen Sie noch mehr Saures, wenden Sie sich an f
olgende Adresse: info@koifischer.ch

Links

http://www.youtube.com/watch?v=rTj76ZecVyl

http://www.youtube.com/watch?v=yTPgsAwfAJE

http://www.youtube.com/watch?v=K2jz--GVd2I

http://www.youtube.com/watch?v=EmbbZV9lluE
http://www.youtube.com/watch?v=cTgRTrPk3gg

HOTLINE: info@koifischer.ch




