Wild, Wild, Wild Oktober 2014

Oder wie man(n) vom Pferd fallt...

Zutaten: fir 2 Cowgirl's und 2 Cowboy's

4 Hirschentercotes

Kirbis, in feine Wirfel geschnitten

2 Apfel, sauerlich in kleine Wiirfel geschnitten
2 Zwiebeln, in feinen Streifen

Salz, Pfeffer, wenig Zimt

Ingwer, geschalt am Stlick

Weisswein

Butter

Zubereitung

... Die Hirschentercotes gut trocken tupfen ... Die Zwiebeln und den Ingwer
mit Butter andlinsten, die Kirbiswiirfel mitdampfen und dann die Apfelwiirfel
beigeben ... Alles gut abschmecken und mit Weisswein abldschen... Die
Flissigkeit einziehen lassen ... Die Entercbtes in der heissen Pfanne mit
wenig Butter anbraten, kurz ruhen lassen ... Das Fleisch wiirzen und in Stiicke
schneiden ... Das Wild auf dem Beet von Kurbis und Apfel anrichten ...

Tipps:

... Geben Sie sich wild und ziehen Sie gen Westen... Offerieren Sie lhen Gasten
Kaffee (nach Méglichkeit von Patrick) vom Lagerfeuer und schiessen Sie wild
darauf los ... Mit Geschichten natiirlich, nicht mit den Waffen ... Legen Sie eine
Pause ein und geniessen Sie |hr Wildgericht mit Spatzli in der Blockhdtte ...
Trdumen Sie von lhren Helden in der weiten Prarie und rauchen Sie
eine Friedenspfeife ... M6chten Sie einen Marterpfahl oder einen Pferdesattel,
wenden Sie sich an folgende Adresse: info@koifischer.ch

Links
https://www.youtube.com/watch?v=qnIH3Q6LqFO0
https://www.youtube.com/watch?v=hNLFA-hce4k
https://www.youtube.com/watch?v=PSZKq|_bbz|
https://www.youtube.com/watch?v=rMQHN4YfJ4s
https://www.youtube.com/watch?v=_Gw664YRIwk
https://www.youtube.com/watch?v=GYbxieEsJGM
https://www.youtube.com/watch?v=0tRFVThIpM0
HOTLINE: info@koifischer.ch




