
Καλημέρα ...
Griechisch für Anfänger …

Zutaten: für 2 Alphas und 2 Omegas
Tomaten
Gurke, geschält
Oliven
Zwiebeln, in Streifen geschnitten
Feta, am Stück
Olivenöl, Essig
Salz, Pfeffer, wenig Origano

Zubereitung 
… Die Tomaten und die Gurke in grobe Stücke schneiden und in eine Schüssel 
geben … Die Zwiebelstücke und Oliven dazugeben, mit Essig, Olivenöl, Salz 
und Pfeffer mischen … Den Feta auf den Salat legen …

Tipps:
… Genehmigen Sie sich einen Ouzo und begrüssen Sie Ihre Gäste …  
Führen Sie keinen Sirtaki auf, es ist keine Touri-Veranstaltung ... Teller  
zerschlagen gehört auch nicht zum Alltagsrepertoir … Den Salat genies-
sen Sie mit anderen Mezze und vielleicht auch mit einem Schluck Retsi-
na … Wenn es gerade so gemütlich ist, dann nehmen Sie Ihre Mandoline  
hervor und singen Sie mit Ihren Gästen bis in die frühen Morgenstunden  
hinein … Möchten Sie einige Drachmen oder einen Raki, wenden Sie sich an  
folgende Adresse: info@koifischer.ch

Links
https://www.youtube.com/watch?v=4UV6HVMRmdk
https://www.youtube.com/watch?v=Q7DmC4XPSdA
https://www.youtube.com/watch?v=_SVBsEgSJPU
https://www.youtube.com/watch?v=EH1Hg2BNokA
https://www.youtube.com/watch?v=6wqyzetOSfY
https://www.youtube.com/watch?v=HIKObgOsEBM
https://www.youtube.com/watch?v=HYQGlBqIrQg&list=PL6F701767395F19F7
HOTLINE: info@koifischer.ch
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